*

Pasta al portodore
Mozzarelia

Carole a Reswniifero
Fridta fresca o stagione

Gnocct of patage al pomodoro

Lonza al forno
Fagiokni* ai vapare
Melz

Risg aitolia e parmigiane
Tacchine al imone
Carote* efiviio

Frutta fresce di siagions

Gnocchi di patate* al burre
Coocie di palio af fornc
PiseY* agit aromi

Banana

Pastina in brodo vegetale

petta of pofie burro e salvia
Patate! al forno
Frutty fesca i stagione

Risotto affe zafferae
Tacchino al fimonpe
Insalata di finocchi
Banana

Pasta alle verdure
Persico™ gratinata & fornio
Insalata o froechi

Fruttq fresca df siaglone

Crema dif patate’ cof pasting

ilonza al katte cotta af forno
Fagiolind® fessi 5
Fruita fresca of siagione
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Pizza margherfta

Prascito ootto sz politastat
Insalgla mista

Banang

Fasia af pesta

Paipelie df pesce® af fumo
Irsalata misia

Yogurt afla fnitta

Piza marghaita

ProscuRto cotio sg polfosiati
Carola & Rammiere

Frutta fresca di staglore

Riso al ol e parmigiao
Hamburger al forn
Verdurg fresce mista
Buding cacao/vanigha

Risotto alla parmigiana
Fletto di pangasio* impapato al
forne
Fagloling® fessi
Frufta fresca di staglone

LPagsata df vepara®* con orzo
Petto df polly alla plastra

Patate¥ aivosto

Frtta fresaa di stagione

Crema gf cargte® con riso
Coscla ai polie &l forno

Puré of palate
Banana

Pasta af porodore
Tacahing afle verdure

Insalala mista

Aruita fresca o stagione
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Pasta alfolo e parmigiana

Anmsto df tacchioo & fomo,
servito freddo olio e limone
Insalata di pomodorf |
Frutta fresca of staglone

Risn alfolio

Tonno aifolio
Pamodor g cample
Fratla fresca of stagione

Pasta ai ragtr
Mozzarelia
Insalata mista
Meds

Fasia al pesto ,
Flisito of hallbut* af forno |
Insaiata o pomodort




